
Nos Planches
À partager

Planche de fromages 19€
Reblochon, Bleu d’Auvergne, Tomme a l’ail des Ours, Comté

Planche de charcuterie 19€
Jambon Duroc de Battalé, Chorizo Ibérique, Lomo Ibérique, Fuet Ibérique

Planche Mixte 23€
Charcuteries & Fromages

Planche Végétarienne 22€
Légumes crus et cuits, sauce tzatziki, crème d’avocat & tapenade d’olive verte 

Planche du Chardon 29€
Planche mixte + planche végétarienne

Menu du Chardon
uniquement le soir

39€

Oeuf Parfait, barigoule d’Artichaut et madeleine truffée
ou
Burrata

~
Cochon en cuisson 24h
ou
Canneloni de céléri
ou
Poulpe en double cuisson

~
Mousse au Chocolat au Dulce de Leche
ou
Sabayon de pêches d’été

Menu Enfant
jusqu’à 10 ans

15€

Nuggets de Poulet
ou
Aiguillette de fish & chips
servis avec frites ou légumes

~
Glace au choix

~
Sirop à l’eau

Prix nets en € - Service Compris

Si vous êtes allergique ou si vous avez une intolérance particulière, merci d’en informer le personnel avant de passer votre commande et de consulter la liste des allergènes prévue à cet effet.
La liste des origines des viandes est à votre disposition, demandez-la à notre équipe.

Nos Viandes
Côte de Boeuf 1,2 kg

servi avec frites maison
uniquement le soir

75€

Pièce du Boucher
accompagnée de frites & salade

28€



Prix nets en € - Service Compris

Si vous êtes allergique ou si vous avez une intolérance particulière, merci d’en informer le personnel avant de passer votre commande et de consulter la liste des allergènes prévue à cet effet.
La liste des origines des viandes est à votre disposition, demandez-la à notre équipe.

Nos Entrées
Oeuf Parfait, barigoule d’artichaut et sa madeleine truffée 19€
Œuf parfait, Barigoule d’artichaut, mousse de lait d’amandes, confiture de lait & madeleine truffée

Tataki de Boeuf en Carpaccio 18€
Version XL - 22€Tataki de Bœuf façon carpaccio, condiment câpres, échalote, citron vert et huitre

Burrata 16€
Burrata crémeuse, tomates anciennes, pesto d’épinard , amandes grillées & cerines

Le Vitello du Chardon 22€
Vitello Tonnato aux pêches et Romarin, mayonnaise au thon, câpres, pêche rôtie

Nos Plats 
Cochon en cuisson 24h 25€
Poitrine de cochon cuite 24 heures, duxelle de champignons, espuma de pommes de terre
Cannelloni  19€
Cannelloni de céleri rave, épinard, champignons, noisettes, crémeux de brocolis

Tartare de Thon 25€
Thon rouge au nori et saveurs d’Asie, agrumes & mousse d’avocat 
Poulpe en double cuisson 29€
Poulpe cuit basse température puis grillé, crémeux de haricots rouges au cumin, mini maïs
& poireaux confits - snackés

Merlu en croûte d’herbes 32€
Dos de merlu fondant, fumet crémeux aux herbes, roll de pomme de terre 
aux algues et sa poudre de citron d’Iran
Burger Savoyard 23€
Steack haché, reblochon, pickles d'oignons rouge, tomates, salade et sauce du Chardon

Salade du Moment 19€

Nos Desserts
Assiette de Fromages 10€

Tartelette Framboise Hibiscus 13€

Sabayon de Pêches d’été 10€

Pavlova Crémeuse aux Agrumes 13€

Mousse au Chocolat au Dulce de Leche 10€


